Rezept fir Jazzpacho
von Rudiger Schoeller

Zutaten fur 4 Portionen:

March
50 dag Tomaten, Kerne entfernt in kleine Stlicke geschnitten
1 kl. Dose Dosentomaten, gehackt
2 Paprika rot und grin, gewdrfelt
1 Salatgurke
25 dag Kndédelbrot, eingeweicht
1 Zwiebel, gewdurfelt
1/2 Zitrone (Saft und Abrieb) mit einer Prise Zucker
2 EL milder Weildweinessig (Balsamico)
1-2 Knoblauchzehen
Suppenpulver
Salz, Pfeffer, Paprika, Oregano, Minze
Cayennepfeffer,
etwas gutes Olivendl

griechischer Joghurt
Gerostete, gehackte Kiurbiskerne zum driberstreuen

Zubereitung:
Mit dem Suppenpulver einen Viertelliter Suppe kochen und abkihlen lassen.

Die Dosentomaten, die Halfte der der Paprika und Gurke, die Zwiebel, den
Knoblauch und das Knddelbrot in eine Ruhrschissel geben. Den Essig, den
Zitronensaft, den Zucker, die Suppe und das Olivendl hinzufligen. Alles
purieren. Falls es zu dickflissig wird, mit Wasser oder Suppe verdinnen.
Mit den Gewirzen abschmecken

Die Suppe kaltstellen.
Vor dem Servieren das kleingeschnittene Gemise (Tomate, restliche Gurke

und Paprika) in Schalen geben und mit der Suppe auffillen.
Mit Joghurt und den gehackten Kirbiskernen garnieren.



